N & Vs Lapinou - 2021
7
‘\eo Appellation : vin de France

7[ Cépages: 100% Grenache
Plantation : 4000 ceps/ha, entre 15 et 35 ans
@ Rendement : 40 hi/ha

@% Vignoble : Roussas
@16 #% sol: argilo calcaire caillouteux
@22 Attitude : 180 m
774 Orientation : sud
Systéme de conduite : cordon de royat avec palissage

Vendange: récolte mécanique

Vinification : traditionnelle a 22°C en cuve de fibre de verre
alimentaire. Macération de 15 jours

Levures : indigenes
Filtration : non

Elevage : 9 mois en cuve inox

Potentiel de garde : 43 6 ans

Certification : vin biologique certifié par Ecocert FR-BIO-01
et vin biodynamique certifié par Demeter

Production : 12 000 bouteilles
Sulfites : 23 mg/ L total

Degré: 13 % vol.
LMU/ Caractéristiques du vin: ce vin fruité et rond met en
! lumiere la typicité du cépage Grenache, ce qui permet de
mettre en valeur ses notes fruitées et légérement épicées
i Historique du nom: Lapinou est un hommage au terroir
3% familiale (vignes de notre cousin), car le nom de famille
! g CLAPIER est par définition une cage a lapin
CATHEDRALES Accords : grillades au barbecue, toasts apéritif a la

tapenade, paéla...
Température de service : 12°C
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